
 
 

Menu l’Envolée des saveurs         70€ 
 
 

Langoustines Bretonnes – Royale de Foie Gras – Agrumes 
~~~ 

Barbue Rôtie – Fenouil confit- Cassis et Guignolet d’Anjou  
~~~ 

100 % végétal 
~~~ 

Filet de Bœuf – Artichaut Salicornes- Anguille fumée de Loire 
 

~~~ 
Les Douceurs Angevines … 

 Le Galet de Loire création 2019  
 
Accord Mets et Vins (4 verres de 10 cl) et eau Castalie plate ou gazeuse         30€ 
  Accord Mets et Jus Détox, Thés et Infusions                          20€ 
                    

Un détour par Manigod …Plateau des fromages de « Ma Savoie Natale »       
Fromages affinés par Jean-François Paccard                          15€  

 
 
 
 
 
 
 

     Effusion Végétale et Ligérienne 

     



 
 

Menu Fou de Saveurs          105€             
 
 

Langoustines Bretonnes – Royale de Foie Gras – Agrumes 
~~~ 

Pattes et Pinces de Homard- Crémet d’Anjou- Coulis de Homard  
~~~ 

100 % végétal 
~~~ 

Queue de Homard Rôti– Pommes de Terre de Noirmoutier écrasées 
 Beurre Blanc au Safran  

~~~ 
Les Douceurs Angevines … 

 Le Galet de Loire création 2019  
 

Accord Mets et Vins (5 verres de 12 cl) et eau Castalie plate ou gazeuse            40€  
   Accord Mets et Jus Détox, Thés et Infusions                       25€ 
Un détour par Manigod …Plateau des fromages de « Ma Savoie Natale »     

Fromages affinés par Jean-François Paccard                            15€  
 

 

Menu Symphonie des Saveurs         140€   
Laissez-vous guider l’espace d’un instant, au plaisir de la découverte en 7 services   

(Menu pour l’ensemble de la table)   

     Effusion Végétale et Ligérienne 

     


