UR qu temps, le « bistrot » tudique

Depuis cing ans, nous proposons Au d¢jenner cette formule
«Bistroty, nous gpm(ms cette année encore, U'envie de vous
proposer A travers ces Verrines, une cuisine sim}:le, gaﬁtzuse...
rApide.

C'est dans cet esprit que nous Avons Voulu UR du temps ; le
temps ' un déjenner, Vous faire deconvrir une cuisine sans
prétention avec les produits qui font La fierte de mes amis
productenrs { Anjou.

Menu A Z5E

3 entrées, 1 Plnt Au choix, 3 desserts ou L' Assiette de framnges
Entrées
- Créme prise A LA Vanille, tartare de Crevette et Endives Pomelos

- Cailleen 7eléa Au Lm7m

~ Raviole croustillante de Volaille, veloute Panais et Pommes

fruits
FLAT Azt CHIIX

Desserts
- Doucenr au Chocolat gunyng_yil, coulis Passion



- Creme brulée et C’zkutmay Banane

- Crumble Poire et Noix Pécan

A LA CARTE
Les b entrées 1Z€
Plat an choix 17€
Les b desserts 1Z€
L'assiette de fromaqes 7€
LES PLATS

Exotigue Roti de Lapin de Chanzeaux, purée de

Carottes & La Cardamome, Chutney de Pruneaux

Tradition Croustillant de Brandade de Poisson
fumé par Arnaud Guerret, py rée Aux Herbes et Ail
canfit

Diététigue Filet de Canard de chez MAudet A
Nueil Suer;m, camfatée de Choux et Vinm'grette
Noix.

Menu A 30€




% entrées, 1 plat au choix, 5 desserts ou Unssiette de fromaqes
Entrées

- Smint Jacques de Granville, coulis de carcasse

- Fote gras et salade de galipettes

- Samoossa de Lanqoustine et glace Beurre blanc

FLAT Azt CHIIX
Desserts

~ Bou ﬁlé glMé au Cointrean
~ Finger de Mﬁmgue, caramel beurre salé

- Ganache chocolat et sorbet café

Menu A 35€

Les & entrees, plat av choix, les bdesserts



